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ter im Stall und den Sommer iiber auf der Weide frei be-
wegen konnen. Hier gesteht man ihnen eine Individu-
alsphire zu. Diese ist fiir die Tiere wichtig, denn auch
unter Kiihen existiert eine Rangordnung. Stehen die
licbenswerten Milchproduzenten zudicht beieinander,
verletzen sie sich leicht mit ihren Hoérnern.

Im Gegensatz zur konvenrtionellen Landwirtschaft
sind bei der Fiitterung Tiermehl, Zusatzstoffe, vorbeu-
gende Medikamente wie Antibiotika oder gar Hor-
mone tabu. Demeter geht zuriick auf Rudolf Steiner.
Anfang der 20er Jahre versammelte sich eine Gruppe
von Landwirten um den Anthroposophen. Unzufrie-
den mit der konventionellen Landwirtschaft, suchten
sie nach Moglichkeiten, diese neu zu initiieren. Steiner
entwickelte aus seiner anthroposophischen, geistes-
wissenschaftlichen Sicht acht Vortrige zum 6kologi-
schen Landbau. Angekniipft wird auch an Goethes
Methode der Naturerkenntnis. Nach dem zweiten
Weltkrieg sammelten sich die Demeter-Anhinger wie-
derundgriindeten einen Forschungsring fiir biologisch
dynamischen Landbau. Heute sitzt dieser in Darm-
stadt und biindelt die Aktivititen der Initiative. Der
Verband ist heute weltweit aktiv.

Der Biotrend

Vor Jahren wurde die Okoszene milde beldchelt. Mit
Bio assoziierte der Verbraucher unweigerlich Birken-
stocksandalen, handgestrickte weite Pullover und un-
ansehnliches Obstund Gemiise. Das rief bei vielen Ver-
brauchern den Eindruck hervor, dkologisches Essen
miisse mit einer Weltanschauung verbunden sein. Jetzt
kommen diese Nahrungsmirttel besonders gut an. Be-
reits vor den Zeiten von BSE, Antibiotikaskandalen
und der Maul- und Klauenseuche war der Trend er-
kennbar. Das zeigte im letzten Jahr z.B. eine Aktion der
Deutschen Bundesbahn. Diese bot in ihren Speisewa-
gen eine Biolandmahlzeit an und iibertraf mit dem
Menii die erwartete Akzeptanz weit. Denn heute bietet
die Biokiiche fiir Gaumen und Auge kulinarische An-
reize. Auch in den Supermirkten finden die Verbrau-
cher jetzt Bioprodukte. Das kénnten Wege sein, die
Okoszene zu etablieren. Eine immer grofere Rolle
spielt die Frage, woher das Essen, insbesondere das
Fleisch kommt. Dabei geht es nicht allein darum, sich
bewusst und gesund zu erniihren. Das Gewissen des
Verbraucherssprichtvermehrt. Stammt das Fleisch aus
einer natiirlichen der Kreatur entsprechenden Hal-
tung? Schliefflich generiert sich unser Organismus aus
dem, was wir essen. Dazu gehort auch, das Essen posi-
tiv und aktiv bejahen zu kénnen, anstatt es einfach nur
in sich hinein zu schaufeln. Der bewusste Verbraucher
liegt im Trend. Trotzdem ist in den Kopfen tief veran-
kert, dass Nahrungsmittel billig zu sein haben.

Okologische Ziele
Vermehrt Bioprodukte an die Verbraucher zu bringen,
ist mittlerweile erklirtes politisches Ziel. In deutschen
Landen will man rund zehn Prozent der landwirt-
schaftlichen Ertrige aus biologisch skologischem An-
bau ernten. Eine Vision, die in Landern wie Osterreich
oder Danemark nichtneu ist. Dianemark hat heute sein
6kologisches Ziel schon erreicht. ,,Da ist Deutschland

noch hinten an®, so Prof. Dr. Thomas Dewes, der an
der Kieler Universitit ckologischen Landbau lehrte
und sich seit Jahren intensiv mit diesem Thema be-
schiftigt. Aktuell hat die Bundesregierung ein Institut
fiir kologischen Landbau eingerichtet und an eine
Bundesforschungsanstalt angeschlossen. Da der 6ko-
logische Landbau sich aus Initiativen griindete und da-
mit eine echte Basisangelegenheit ist, sieht Prof. Dr.
Thomas Dewes in einer Institutionalisierung die Ge-
fahr, dass die freie Initiative verloren geht. ,,Man muss
sehen, wasjetzt dabei herauskommt.* 1989 gabeserst-
mals ein sog. EG Extensivierungsprogramm. Es hatte
zum Ziel, die Uberschussproduktion zu dezimieren.
Den Landwirten bot man unter anderem an, auf den
anerkannten 6kologischen Landbau umzustellen und
Mitglied in einem der anerkannten Erzeugerverbinde
(z.B. Demeter, Bioland, Naturland) zu werden. Das
brachte dem 6kologischen Landbau Aufschwung, Fiir
Michaela und Dr. Holger Schenke fiel die Entschei-
dung fiir die okologische Landwirtschaft bereits
withrend des agrarwissenschaftlichen Studiums, das
siein Kiel und Bonnabsolvierten. Den ersten Lehrstuhl
fiir okologischen Landbau griindete die Fachhoch-
schule Witzenhausen in Nordhessen. Von dort kom-
men einige studentische Hilfskrifte, die die Schenkes
tatkriftig unterstiitzen und auf dem Hof ihre ersten
praktischen Erfahrungen in der bduerlichen Arbeit
sammeln. Wihrend Interessierte heute zwischen meh-
reren Ausbildungswegen wihlen kénnen, gab es lange
Zeit nur die Moglichkeit, 6kologischen Landbau als
Lehre zu absolvieren. Mittlerweile bietet Demeter an-
erkannte Ausbildungswege an.

Geniigend Bio fiir alle?

Uber die EU Verordnung 20/94 ist 6kologischer Land-
bau mittlerweile rechtsrelevant definiert. Die EU-
Richtlinie entstand aus den selbst gesetzten Regeln der
Oko-Verbinde. Konventionelle Betriebsmittel, wie
z.B. Stickstoffdiinger oder Spritzmittel, lassen die Oko-
bauern weg. Damit regt er nur die Prozesse der Nihr-
stoffbildung an, ersetzt sie aber nicht. Seit einem Jahr
giltauf EU Ebene auch eine Verordnung fiir die 6kolo-
gische Tierhaltung. Wer nach ékologischen Kriterien
seinen Hof bewirtschaftet, erntet weniger als seine
konventionellen Kollegen. Miissen wir bei vermehr-
tem Okoanbau mit Engpissen in der Lebensmittelver-
sorgung rechnen? Einer Studie des Instituts fiir Zu-
kunftsfragen zufolge brauchen wir dies nicht zu fiirch-
ten, wenn mehr Betriebe auf den 6kologischen Land-
bau umstellen. Einige Thesen meinen, dass es sogar
moglich sei, im Laufe von 30 Jahren die gesamte Land-
wirtschaft umzustellen. Ein Mangel in der Versorgung
oder die Beeintrichtigung der Volkswirtschaft seien
nichtzu befiirchten. Die Entscheidung fiir die harte Ar-
beit auf dem Okohof haben die beiden sympathischen
Hofleute nicht bereut. ,Manchmal ist die Arbeit mit
den Kindern schon anstrengend. Aber wir sehen, dass
sie mit der Zeit eine innige Beziehung zu unseren Tie-
ren aufbauen. Viele fahren mit einem neuen Bewusst-
sein fir Nahrungsmittel nach Hause.* Die Schenkes
scheinen einen Weg gefunden zu haben, den bewussten
Verbraucher zu fordern. 4



